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※写真はイメージです。※上記メニューは一例で、仕入れの都合及び季節により一部を変更する場合がございます。
※別途消費税、サービス料(10%）を頂戴しております。

Tel&Fax 0120-576-489 午前10：00～午後5：00
（土・日・祝除く）受付

ビュッフェ
スタイル

〈ケータリング〉

ご予約・お問合わせは専用のフリーダイヤルへ

パーティー料理

※各種プランは20名様～より承ります。

● ローストビーフのカクテル・キッシュロレーヌ・
   彩り野菜カポナータ・帆立のテリーヌ・小海老マリネ
● 生ハムのオープンサンドとポルチーニ風味のライスコロッケ
● 本日の魚料理
● ハーブ香るローストポーク
● 握り寿司
● 季節の蕎麦
● カラフルプティケーキと季節のフルーツ

C plan

Free Drink Menu

● 小海老のカクテル・キッシュロレーヌ・彩り野菜カポナータ
   帆立のテリーヌ・パテドカンパーニュ
● 魚介のカルパッチョ サラダ仕立て
● ローストビーフのサンドウィッチと生ハムのオープンサンド
● 鶏胸肉と季節野菜の天麩羅
● 本日の魚料理
● 特選牛バラ肉の赤ワイン煮込み
● 握り寿司
● カラフルプティケーキと季節のフルーツ

B plan

● オマール海老のカクテル・サーモンのタルタル
   京鴨のロースト ・オープンサンドイッチ・キッシュロレーヌ
●和食口取り盛り合わせ
● 旬魚の御造里盛り
●大海老と季節野菜の天麩羅
●真鯛と帆立貝のブイヤベース
●特選牛のサーロインステーキ　トリュフ塩と赤ワインソース
●九条葱の肉そば
●上握り寿司
●濃厚ティラミスと季節のフルーツ

A plan
ビュッフェ
Aプラン

お一人様【フリードリンク込】 

10,000yen税サ別

8,000yen税サ別

ビュッフェ
Bプラン

お一人様【フリードリンク込】 

お一人様【フリードリンク込】 

6,000yen税サ別

ビュッフェ
Cプラン

御造里、天婦羅などもご要望に合わせてご用意可能です。コース料理も承ります。
お気軽にお尋ねください。

瓶ビール・ウイスキー・ワイン（赤・白）・焼酎・ウーロン茶・オレンジジュース

※各種単品ドリンクもご対応可能です




